Pehmeat kanaherkut

1000 namia taskuusi - helpot lihanamit ilman lisdaineita!

Ainesosat:

4 kpl kananmunaa

400-500 ¢ broilerin jauhelihaa

2008 maksaa

1dl maizenaa tai perunajauhoa
Tee nain:

¢ Sekoita kaikki ainekset isolla haarukalla tai vatkaimella, kayta tarvittaessa
sahkodvatkainta tai tehosekoitinta.

e Lisaa tarvittaessa tilkka vetta ja sekoita siledksi massaksi. Levita uunipellille tasaisesti.

¢ Paista uunissa 150°C:ssa 45 minuuttia.

e Anna jadhtya. Kuutioi teravalla veitsella tai leikkaa saksilla.

e Herkut séilyvat jadkaapissa 3-4 paivaa.

¢ Voit antaa “pannarin” kuivua hiukan uunin jalkildmmadssa, tai kuivata kuutiot 50 asteen
[ammadssa, jolloin sailyvyys paranee.

* Kokeile jauhelihan tilalla hienoksi jauhettua tonnikalaa vedessa, tai ripottele pannarin

paalle juustoraastetta - se nostaa veden kielelle nirsoimmallekin koiralle, nam!
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